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Ristorante Pizzeria

Loc. Lu Nibbareddu Badesi (SS)
Tel. 079 684 130

MANIFESTO DELLA BUONA
RISTORAZIONE

PRIMA LA MATERIA PRIMA MENO INGREDIENTI

noi siamo fanatici della materia prima. Cerchiamo la non ci piacciono i piatti con troppi ingredienti dove non
qualita assoluta che € costituita da rispetto della terra, si riesce a distinguere i sapori.
degli alberi e degli animali, freschezza ed identita.

SEGUIAMO LE STAGIONI SEMPLICI MA AUTOREVOLI

piu che di onesta si tratta di furbizia: i prodotti di ci piace il piatto anche bello da vedere, ma che si
stagione sono i piu buoni e costano meno. capiscano gli ingredienti a colpo d'occhio.

PRIMA I VICINI CUCINIAMO CIO' CHE VENDIAMO

prediligiamo i prodotti locali, perché arrivano piu tutti gli ingredienti che usiamo sono presenti nel
freschi in tavola. Ma quando per la qualita o la varieta mercato. In. mpdq che i nostri clienti possano replicare a
dobbiamo andare piu lontano lo facciamo. casa 1 nostri piatti.

I TEMPI GIUSTI DI LAVORAZIONE NARRIAMO CIO' CHE SERVIAMO

Ogni prodotto per essere gustato. al meglio ha i suoi 1 nostri clienti devono conoscere assolutamente tutto
tempi di preparazione; tutti i piatti sono preparati al cio che mangiano. E' nostro dovere raccontarglielo, in
momento non cerchiamo scorciatoie con precotture od tutti i modi possibili.

altri stratagemmi che ne precludono la qualita.

STIAMO DI BUONUMORE

un piatto cucinato e servito con un sorriso sincero, €

MENO SALE

amiamo 'la cucina ‘dolce, dove si senta il gusto 'del pit buono e perfino piu digeribile. Noi lo sappiamo,
protagonista del piatto. ed € sano, perché.mangiare per questo cerchiamo di lavorare sempre con il
salato e troppo condito non fa bene alla salute. buonumore.

..larte dell'essere semplict



Anti Pas’ci ~ Starter

Antipasto diterra sardo (s)
Combination of sardinian salami and cheeses

Insalatina di sep ia*
Cuttle fish sala

Carpaccio di pesce spada alla rapa rossa
Swordfish carpaccio with beetroot

Rana Pescatrice alla Catalana®
Monkfish with tomatoes, red onion and basil

Insalata di Polpo e Patate*
Octopus salad with Potatoes

Tris di affumicati
Assortement of sliced smoked fish

Ostriche (cad. D
Oysters (each)

Cozze gratinate

MUSSCIS Wlth breacl Crumbs and Parmesan ChCCSC

Zuppctta di cozze e arsc”e

Mussels and babg clams with garlic and Parsleg

Zuppa arcipelago (crostacei e molluschi)
Shellfish and crustaceans soup

*= Surgelato - Frozen
(s) SPecialité sarda - Sardinian specialitg

CoPcrto e pane - Seat and bread and service € 5.00

€15.00

€12.00

€12.00

£15.00

£18,00

€12.00

€ 4.00

€15.00

€15.00

€ 20.00

CoPcrto in giardino e pane - Seat and bread and service garden £ 4.00



Primi Piatti - Main course

Ma“oreddus di Pasta fresca (s) £ 10.00
Hancl made Pasta witl'x tomato sauce ancﬂ Fresh sausage

L’)ruglioni (s) £€12.00
Hand made ravioli filled with ricotta cheese served in tomato sauce

Spaghetti alla chitarra con scampi rucola, zafferano e zest di limone £18.00
Hand made Pasta served with langoustine, rucola) saffron and lemon zest

Culurgiones (s) £€12.00
Home made pasta filled with potatoes, mint, Parmisan cheese, served with tomato
sauce

Linguine con bottarga e arselle e zafferano (s) £ 15.00

Linguine with dried mullet eggs, babg claims and saffron

Trofie con gamberi, zucchine e zafferano £15.00
Pasta with shriml:), zucchini and saffron

Linguine allo scoglio £17.00
Linguine with combination of sea food

Paccheri al ragu di Polpo £ 18.00
Home made Pasta served with octoPus sauce

Fregola sarda ai frutti di mare (s) (temPo minimo di cottura 25 min.) £ 20.00
Tipica Sardinian Pasta with combination of sea food
(minimum cooking time 25 min.)

Risotto ai frutti di mare “min. 2 Porz.” per persona
(tempo minimo di cottura 25 min.) £ 20.00
Sea tood risotto (min. for2 Persons) (minimum cooking time 25 min.)

(s) SPeciali’cé sarda - Sardinan sPecialitg

Coperto e pane - Seat and bread and service € 3.00
Coperto in giardino e pane - Seat and bread and service gar&en £ 4.00



Secondi mare

Main course fish

Pescato del giorno alla griglia

Grilled fish of the dag

Pescato ClCl giorno al 1COI’T'|O

Baked fish with Potatoes and tomatoes and olives

Calamari arrosto*

Grilled squicl

Gamberi argentini alla griglia*
Argentinian gri”ed prawns

Aragosta a Piacerc su Prenotazionc (s)

L obster as you Pre&:r

Grigliata mista di Pesce*

Combination o{:gn'” fish, prawns, squid and langous’cines

Gamberoni del gohco dell’ Asinara (s)

King size prawns of Asinara Gulf

* = Surgelato - Frozen
(s) Specialité sarda - Sardinian specialitg

alletto £ 5.00
hundred grams

alletto € 6.00
hundred grams

£15.00

£15.00
alletto  €15.00
I’]UﬂClFCCl grams

€ 25.00

£ 50.00

CoPerto e pane - Seat and bread and service € .00

CoPerto in giardino e pane - Seat and bread and service garcﬂen £ 4.00



Secondi terra

Main course meat

Tagliata di manzo con rucola e Pccorino £€16.00

Grilled beef with rocket and Pecorino cheese

Filetto alla griglia €17.00
Grilled beef tenderloin

Grigliata di carne mista alle erbette £ 18.00

Mixed gri” meat with aromatic erbs

Costata di manzo £ 20.00
Grilled beef steak

Filetto al pepe verde £ 20.00
Beef tenderloin with whole green pepper

Porcetto (s) “min. 2 Porz"’ su Prcno’cazionc - per persona £ 20.00

Sucuing Pig “min. for 2 People” on reservation - per person

(s) Specialité sarda - Sardinian specialitg

Coperto € pane - Seat and bread and service € 3.00
Coperto in giarclino e pane - Seat and bread and service garclen £ 4.00



Contorni - Sides

Insalata verde £ 4.00

Green salacl

Verdure miste alla griglia £ 5.00
Combination of gri”ed vegetables

Insalata mista £ 5.00
Mixed salad
Patate fritte* € 6.00

French fries

':ormaggi - Cheeses

Pecorino fresco (s) € 5.00

FI"CSI") SHCCPJS mx”< Cl"ICCSC

Pecorino stagiona’co (s) £ 5.00

Seasoned ShCCP’S mx”< ClﬁCCSC

*= Surgelato - Frozen
(s) SPecialité sarda - Sardinian specialitg

CoPerto e pane - Seat and bread and service € 3.00
CoPerto in giar&ino e pane - Seat and bread and service garclen £ 4.00



. Ristorante
Pizzeria

LA PIZZA
E UNA COSA SERIA'!

LA PIZZA E UNA COSA SERIA. STIAMO PARLANDO DEL PIATTO ITALIANO PIU CONOSCIUTO AL MONDO.
MA ANCHE DEL PIU BISTRATTATO, IMITATO, ALTERATO. LA PIZZA E UNA COSA SERIA. IL RISPETTO
DELL’ANTICA TRADIZIONE PARTENOPEA E FONDAMENTALE. MA ANCOR PIU IMPORTANTE E L’'UTILIZZO
DI MATERIE PRIME DI ALTA QUALITA. NOI DEL K18 CONTINUIAMO INGUARIBILMENTE A FAR RICERCA E
PROVIAMO A MIGLIORARE OGNI GIORNO. LA NOSTRA FORZA E AVERE SEMPRE DEI DUBBI. I’UNICA

CERTEZZA E CHE SI PUO SEMPRE MIGLIORARE ATTRAVERSO I DUBBL.

FIORDILATTE O
MOZZARELLA DI BUFALA
FARINE NATURALI DEI NOSTRI PRODUTTORI OLIO
MACINATE A PIETRA ARTIGIANALI D’ECCELLENZA EXTRAVERGINE DI
ALTISSIMA QUALITA
LIEVITO MADRE POMODORI SCELTI DI
NATURALE GRANDE QUALITA

eat better, live better



Pizze

Marglﬂerita £ 5.00
Pomocloro, mozzarella

Tomato sauce, mozzarella cheese

Siciliana £ 6.00
Pomocloro, mozzare”a, melanzane

Tomato sauce, mozzarella cheese, aubergines

Primavera € 7.00
Pomocloro, mozzare”a, basilico, omodorini freschi

Tomato sauce, mozzarella Cheese, asil, fresh tomatoes

4 l:ormaggi € 7.50

Pomocloro, mozzare”a, gorgonzola, emmental, Grana Padano
Tomato sauce, mozzarella cheese, blue chcese, emmenthal, Grana Padano

Diavola € 7.50
Pomodoro, mozzare”a, Peperoni, salsiccia Piccante

Tomato sauce, mozzarella cheese, peppers, chili sausage

ComPleta € 9.50

Pomodoro, mozzarella, Eros. cotto, Funghi, olive, carciofi, caPPeri, acciughe
Tomato sauce, mozzarella ¢ eese, ham, mushrooms, o!ives, artichokes, capers, anchovies

K18 €10.00

Pomodoro, mozzare”a, raclicchio, sals. cinghialc) Pomodorini, scaglie digrana
Tomato sauce, mozz. cheese, red lettuce, wild boar sausage, flakes of Grana, tomatoes

Mare £€20.00

Pomodoro, mozzarella, frutti di mare freschi
Tomato sauce, mozzarella cheese, fresh sea food

Cardinale € 6.00

Pomocloro, mozzare”a, prosc. cotto
Tomato sauce, mozzarella cheese, baked ham

CoPerto - Seat and service € 3.00
CoPcrto in giardino e pane - Seat and bread and service garden £ 4.00



Pizze

Boscaiola £ 8.00

Pomodoro, mozzarella, Funghi chamﬁignons, ciPo”e, olive

Tomato sauce, mozzarella cheese, mushrooms, onions, olives

Napoli £ 7.00

Pomodoro, mozzarella, acciughe, caPPeri
Tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies, capers

Venezia £ 7.00

Pomocloro, mozzare”a, prosc. cotto, Funghi champignons
Tomato sauce, mozzarella cheese, baked ham, mushrooms

CaPricciosa £ 8.00

Pomodoro, mozzarella, prosc. cotto, Funghi champignons, olive
Tomato sauce, mozzarella cheese, baked ham, mushrooms, olives

America € 8.00

Pomodoro, mozzare”a, Pata’cine fritte
Tomato sauce, mozzarella cheese, french fries

Porcini £ 8.00

Pomodoro, mozzarella, Funghi Porcini
Tomato sauce, mozzarella cheese, porcini mushrooms

Antunna € 8.00

Pomocloro, mozzare”a, Funghi antunna
Tomato sauce, mozzarella cheese, antunna mushrooms

Sarda £ 9.00

Pomodoro, mozzarella, salsiccia stagjonata, ciPo”e olive
Tomato sauce, mozzarella cheese, sausage, onions, olives

Sotto bosco £€10.00

Pomodoro, mozzarella, Funghi Champignons, Funglﬂi antunna, Funghi Porcini
Tomato sauce, mozzare”a CI’TCCSCJ mus]*n‘ooms, antunna mushrooms, POrCil’li mushrooms

CoPerto - Seat and service €3.00
CoPerto n giar&ino e pane - Seat and bread and service garclen £ 4.00



Pizze

Bicio € 950

Pomodoro, mozz., melanzane, zucchine, Peperoni, Pomodorirn', carciofini della casa
Tomato sauce, mozzarella cheese, aubergines, zucchin, peppers, tomatoes, artichokes

4+ Stagjoni £ 9.00

Pomodoro, mozzarella, prosc. cotto, Funghi champignons, carciofi, olive
Tomato sauce, mozzarella cheese, baked ham) mushrooms, artichokes, olives

Stiziosa € 8.00

Pomocloro, mozzare”a, wUrstcL gorgonzola
Tomato sauce, mozzarella cheese, wurstel, blue cheese

Al salmone £ 9.00

Pomocloro, mozzare”a, salmone) panna
Tomato sauce, mozzarella cheese, smoked salmon, cream

Tricolore € 950

Pomocloro, mozzare”a, prosc. crudo, rucola, Grana, Pomodorini
Tomato sauce, mozzarella cheese, parma ham, rocket, Grana Paclano, tomatoes

Nostromo £ 8.00

Pomocloro, mozzare”a, tonno, cipo”e
Tomato sauce, mozzarella clﬁeese, tuna, onions

Non si servono Pizze a pranzo

Pizze not available at lunch time

Su richiesta Pizze con
farina integrale oppure grano saraceno
On reques‘c Pizza with

wholemeal HOUF or !Z)UC‘(WI"ICB{T HOUF

CoPerto - Seat and service € 3.00
CoPerto in giardino e pane - Seat and bread and service garclen £ 4.00



Bevande - Soft drink

Vino della casa 1, litro - House wine 14 liter € 5.00
Vino della casa 1 litro - House wine 1 liter €10.00
Acqua - Water £ 3.00
Bibite in lattina - Canned drinks £ 3.00
Birra Heineken in bottiglia 0,66 cl. - Heineken beer 0,66 dl. € 5.00
Birra Ichnusa in bottiglia 0,66 cl. - Ichnusa beer 0,66 cl. € 5.00
Liquori ~ Liquor £ 3.00
Caffe - Coffee € 150
Caffe corretto - Coffee with alcoholic drink € 2.00
Cappuccino - CaPPuccino € 3.00
Distillati - Distillates

Rum Zacapa € 10.00
Rum Don Papa € 8.00
Brandg Cardinal Mendoza € 8.00
GraPPa Barricata £ 5.00

I distillati verranno accompagnati da diverse varieta di cioccolatini



Carta dei vini
Wine list

Bollicine

Li Junchi bianco o rose (Li Duni)*
Aria di mari (Li Seddi*
Bellavista

Ferrari brut
Vini Bianchi

Nozzinna cl. 75 (Li Duni)*
Renabianca cl. 75 (Li Duni)*
Nou cl. 75 (Li Duni)*

L Pastini cl. 75 (Li Seddd*
Lagrimedda cl. 75 (Li Seddi*
Costamolino dl. 375 (Santa Maria La Palma)
Costamolino cl. 75 (Argiolas)
Elicri cl. 75 (Lu Colbuw)
Cana}jli cl. 75 (Gallura)
Funtanaliras oro (Monti)
Karmis cl. 37,5 (Contini)
Karmis cl. 75 (Contini)
Karagnarj cl. 75 (Tondin®)
Aria cl. 75 (Rossini)

Bird cl. 75 (Tenuta Buniccu)

*. Vini locali di Badesi

hodh o dh b

dhodhodhodhodhodh odhodh dh dh dh dh dh dh

20,00
20,00
40,00
35,00

30,00
20,00
15,00
20,00
20,00
9,00
17,00
20,00
20,00
20,00
12,00
20,00
25,00
20,00
20,00



Carta dei vini
Wine list

Vini Rosats

Minnammentu cl. 75 (Li Duni)*
Rosamarina cl. 75 (Li Seddi)*

Vini Rossi

Tajanu cl. 75 (Li Duni)*

Nalboni cl. 75 (Li Duni)*

Maistrali cl.75 (Li Seddi)*

Lu ghiali cl. 75 (Ui Seddd*

Petra ruja cl. 75 (Li Seddn*

Turriga .75 (Argiolas)

Rl,ju cl. 75 (Lu Colbu)

Buio cl. 75 (Mesa)

Meno buio cl. 50 (Mesa)

Terre brune cl. 75 (Santadh)

Tanca Farra cl. 75 (Se”a & Mosca)
Marchese Villamarina cl. 75 (Se”a & Mosca)
Luzzana cl. 75 (Cherchi)

Uttiu cl. 75 (Rossin)

Rosso cl. 75 (Rossini)

Nacchinono cl. 75 (Rossini)

Rolu cl. 75 (Rossini)

Mamuthone Lakana cl. 75 (GiusePPe Puggioni)

*. Vini locali di Badesi

£
€

dhodhodhodhodhodh odhodh dh oAb dh dh dh dh dh dh dh

20,00
20,00

20,00
15,00

20,00
20,00
20,00
70,00
20,00
20,00
15,00

50,00
30,00
50,00
35,00
45,00
20,00
25,00
20,00
20,00



Dessert - Dessert

Frutta di stagione

Fruit of season

Dolci tiPici sardi
Tgpical Sardinian biscuits

Seadas (s)
Fi”ing of fresh cheese, flavoured bg grated orange Peel, itis

Friecl and SCFVCCI Wlth hOﬂég or sugar at gour ChOiCC

Panna cotta

Cooked cream
Creme caramel
Crema catalana

Tiramist della casa

SPOﬂgC cake Wltl"l CO‘F‘FCC and cream

Sorbetto artigianale

Home made sorbet

Semifreddi “Bindi”

“Bindi” ice cream

(s) Spccialité sarda - Sardinian specialitg

€ 5.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00















